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\ CcODIGO GP.GAC-2392
@ harmcra del valle VERSION 1

sabe de alime TIPO FICHA TECNICA COMERCIAL

FICHA TECNICA COMERCIAL PASTA ALIMENTICIAS.
MARCA LA MUNECA

1 NOMBRE DEL PRODUCTO

Pastas Alimenticias

Referencias:

e Spaghetti, Spaghetti Express, Tallarin, Bucatini, Macarrén. (Pastas Largas)
e Tornillo, Tornillo Express, Fusilli, Fusilli Express, Macarroncito, Rigatone,

Rigatone Express, Guargueron, Pluma Rayada, Pluma Rayada Express, Pluma, Plumas,
Codo, Codo Express, Coditos, Concha, Conchita, Conchita Rayada, Fideo, Fideo Caldo,
Cabello de Angel, Argollita, Letra, Orzo, Estrellita, Corbata, Deportes, Espacial, Princesas.
(Pastas Cortas).

2 DEFINICIONES

Producto preparado mediante el secado apropiado formado del amasado en agua con
Semolato de Trigo Duro sin fermentar.

3 MARCA

La Muneca

4 INGREDIENTES

De acuerdo a la referencia:

e Semolato de trigo duro fortificado con Niacina (55 mg/kg), Hierro (44 mg/kg), Vitamina B1 (6
mg/kg), Vitamina B2 (4 mg/kg) y Acido Félico (1.54 mg/kg), Agua.

e Semolato de trigo durum fortificado con Niacina (55 mg/kg), Hierro (44 mg/kg), Vitamina B1
(6 mg/kg), Vitamina B2 (4 mg/kg) y Acido félico (1.54 mg/kg), Agua.

4.1 DECLARACION DE ALERGENOS

Contiene Gluten.

Puede contener trazas de soya.

4.2 INFORMACION NUTRICIONAL

4.2.1 Tabla de informacion nutricional Pasta Corta y Larga.

Informacion Nutricional

Tamafio por porcion 80 g
Porciones por envase Segun contenido neto.

Cantidad por porcion

Energia 290 kcal Energia de grasa 0 kcal
%% Yalor Dianio”
Grasa Total 0 g 0%
Grasa Saturada 0g 0%
GrasaTrans 0 g
Colesterol 0 mg 0%
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4.2.2 Tabla de informacion nutricional Pasta para Sopa.

Sodio 10 mg 0%
Carbohidrato Total 63 g 21%
Fibra Dietaria 3 g 12%

Fibra Soluble 0 g
Fibra Insoluble 3 g

Azucares 0 g 0%
Proteina 10 g 20%
= = o =]
Calcio 2% Hierro 20 %

MNo es fuente significativa de Vitamina A y Vitamina C.

*Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una dieta de
2.000 calonas. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores
dependiendo de sus necesidades caldricas.

Informaciéon Nutricional
Tamano por porcion 15 g
Porciones por envase Segun contenido neto.

Cantidad por porcion

Energia 60 kcal Energia de grasa 0 kcal
3 ¥Yalor Diario”®
Grasa Total Og 0%
Grasa Saturada 0 g 0 %
GrasaTrans 0 g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 mg 0%
Carbohidrato Total 12 g 4%
Fibra Dietaria 0 g 0%
Azucares 0 g 0%
Proteina 2 g 4%
e e
Hierro 4 %

Mo es fuente significativa de Vitamina A, Vitamina C y Calcio.

*Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una
dieta de 2.000 calorias. Sus valores diarios pueden ser
mayores o0 menores dependiendo de sus necesidades
caldricas.

5 PRESENTACIONES COMERCIALES

Las pastas se empacan con un contenido neto desde 125 g a 3000 g

6 MATERIAL DE EMPAQUE

6.1 Empaque Primario:

http://hdvgdiso01/documentacion/documento-print.htm?id=5643

Polipropileno Biorientado + Polipropileno Cast Impreso o Polipropileno Biorientado sin

impresion.
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Bolsa 3 kg: Poliéster + Polietileno de Baja densidad.
6.2 Empaque Secundario:

Polietileno de Baja densidad termoencongible.

7 TIPO DE CONSERVACION

7.1 Condiciones de conservacion rotuladas en el empaque:

e Almacenar en un lugar limpio, seco y fresco
e Almacenar a temperatura ambiente en un lugar limpio, fresco y seco.

7.2 Condiciones de Almacenamiento Generales:
El producto se debe almacenar en un lugar seco, limpio y ventilado.

El producto se debe almacenar de tal manera que se minimice su deterioro y se
eviten aquellas condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los
mismos.

El producto se debe colocar sobre estibas limpias para evitar contacto directo con el piso ya
que puede absorber humedad lo que facilita el crecimiento de hongos.

El almacenamiento del producto se debe realizar en estibas teniendo en cuenta una
separaciéon minima de 60 cm con respecto a las paredes perimetrales y una altura con
respecto al piso de por lo menos 15 cm de manera que se permita la inspeccién, limpieza y
fumigacién si es el caso. No se deben utilizar estibas sucias o deterioradas.

Se debe garantizar la rotacion de los productos cumpliendo con el PEPS (primero en expirar
primero en salir).

Se debe establecer y cumplir con el plan de limpieza y plan de control de plagas de los
lugares de almacenamiento del producto que incluya las frecuencias periédicas para la
realizacion de ésta actividad.

Los productos que ya se encuentran vencidos, productos con empaques rotos o con otro tipo
de deterioro se deben almacenar en un area o depdsito exclusivo para tal fin y debe estar
identificado claramente.

7.3 TRANSPORTE

El transporte de los productos alimenticios se debe realizar en condiciones tales que
excluyan la contaminacion y/o proliferacidon de microorganismos y eviten su alteracion asi
como los danos en el envase o embalaje segun sea el caso.

Revisar los medios de transporte antes de cargar el producto, con el fin de asegurar que se
encuentran cumpliendo con los requisitos sanitarios que garanticen la adecuada proteccién y
conservacion del mismo.

Los medios de transporte y los recipientes en los cuales se transportan los productos
alimenticios deben estar fabricados con materiales tales que permitan una correcta limpieza y
desinfeccion.

Se prohibe disponer los productos directamente sobre el piso de los medios de transporte.
Para este fin se utilizaran los recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado,
de manera que aislen el producto de toda posibilidad de contaminacién.

Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo vehiculo, productos alimenticios con
sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacion de los productos.
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8 VIDA UTIL
De acuerdo a la referencia
12 meses ( 365 dias)
18 meses (540 dias)

Para garantizar la vida util del producto las buenas condiciones de almacenamiento son
indispensables, en especial el control de insectos, roedores y cumpliendo los programas de
limpieza y sanitacion mencionados en el punto 7.

9 NUMERO REGISTRO SANITARIO — NOTIFICACION SANITARIA O
PERMISO SANITARIO
RSAV16174315.

Ver Anexo A. Resolucion Invima.

Anexos
Anexo A. Resolucién Pastas Alimenticias La Muneca

ELABORARON REVISARON APROBARON
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Johana Ocampo Torres Marcela Gordon Gerente Innovacion, Estrategia y
Ingeniero Asuntos Técnicos Ingeniero de Investigacion y Desarrollo (Il) Negocios Internacionales
Nathalia Andrea Vargas Maria Elena Collazos Jose Fernando Chacon
Nutricionista Director Investigacion y Desarrollo Valencia

Gerente de Produccién
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] Republlca de Colombla
Ministerio de Salud y Proteccién Socnal - :
instltuto Nac:onal de Vlgalanma de Medlcamentos y Allmentos - INVIMA

RESOLUCION No. 201 5032434 'DE 18 de Agosto de 2015 7
‘Por la cual se concede un Registro Sanitario ' T
El Director de Alimentos y Bebidas (E) del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA en ejercicio
de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 del 2012, con base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, el Decreto
Reglamentario 3075 de 1997 y Decreto Reglamentario 612 de 2000, v Decreto Reglamentario 612 de 2000

RESUELVE

ARTICULQ PRIMERO.- Conceder REGISTRO SANITARIO por el termmo de 10 afios al producto que se
describe a contmuaCIon : . . : o

REG]STRO SANiTARIO No ' RSAV16I74315VIGENTE HASTA

EXPEDEENTE 720097143 - RADECACION 2015106189 33 SEP 202
MODALIDAD: °  FABRICAR Y VENDER |
PRODUCTO: 'PASTAS ALIMENTICIAS, PASTAS ALIMENTICIAS AL HUEVO.

PASTAS ALIMENTICIAS VERDURAS PRIMAVERA, PASTAS
ALIMENTICIAS VERDURAS TOMATE, PASTAS ALIMENTICIAS
VERDURAS ESPINACA, PASTA INTEGRAL ALTA EN FIBRA, PASTAS |
ALIMENTICIAS CON SABOR A MANTEQUILLA, PASTAS
ALIMENTICIAS CON SABOR A CARNE Y TOMATE, PRESENTACION
CONJUNTA PASTA ALIMENTICIAS CON CUBO DE CALDOC DE
GALLINA, VARIEDADES: PASTAS LARGAS: SPAGHETTI,
SPAGHETTI EXPRESS, TALLARIN, BUCATINI, MACARRON; PASTAS

- CORTAS: TORNILLO, TORNILLO EXPRESS, . FUSILLI, FUSILLI
- EXPRESS, MACARRONCITO, RIGATONE, RIGATONE EXPRESS,
- 'GUARGUERON PLUMA RAYADA PLUMA RAYADA EXPRESS,
.~ PLUMA, PLUMAS, CODO, CODO EXPRESS "CODITOS, CONCHA'

© CONCHITA, CONCHITA RAYADA, FIDEO, CABELLO DE ANGEL, =

. ARGOLLITA, LETRA, ORZO, ,ESTRELE_ITA CORBATA, DEPORTES,
ESPACIAL, PRINCESAS, ENCANTADA Y ENCANTADAS,
PRESENTACION CONJUNTA PASTA CODITOS + SALSA DE QUESO
CHEDDAR, VARIEDADES: PASTA CORTA: CODITOS CON SALSA DE
QUESO CHEDDAR, MACARON! AND CHEESE, DEPORTES CON

SALSA DE QUESO, MAGICA CON SALSA DE QUESO, ESPACIAL.,—_

CON SALSA DE QUESO "

MARCA: LA MUNECA, LA MUNECA EXPRESS, LA MUNECA SUPREMA, LA

MURECA MINI

TITULAR(ES): HARINERA DEL VALLE S.A. con domlcmo en CALI- VALLE
PRESENTACIONES COMERCIALES y 509a50009 T ST
FABRICANTE(S) : HARINERA-DEL VALLE SA con domiciio en PALMIRA - VALLE:

“HARINERA DEL VALLE S.A. con domicilio en VILLA RICA - CAUCA;
HARINERA DEL VALLE 8. A. con domicilio en CALI VALLE

{nstitte Hadonat de Vigiondu de Medicmantos v Alimsoies — (NYIMA
Carrerg 15 K2 64/28
PBY: 2548700

Bogota - (olombin

[ 150 9081
HWWARYIME Q0L
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidn Social
Institute Naciconal de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2015032434 DE 18 de Agosto de 2015
“Por la cual se concede un Registro Sanitario
El Director de Alimentos y Bebidas (E) del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Ahmentos ]NV]N[A en ejercicio
de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 del 2012, con base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, el Decreto
Reglamentario 3075 de 1997 y Decreto ch]amentarlo 612 de 2000 y Decreto chlamentano 612 de 2000 o

ARTICULC SEGUNDO:- Contra Ia presente resolumon procede unlcamente el Recurso de Reposicién, que
deberd interponerse anie EL. DIRECTOR DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE

" VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INV|MA dentro de los DIEZ (10) dias siguientes a la
“notificacién persohal, de conformidad con lo. senalado en el Codigo de Procedlmlento Administrativo y de lo

Contencioso Admmlstranvo Una vez ejecutoriado quedara cuImmado e! procedlmlento admlmstratlvo

ARTICULO-TERCERO:- Los derechos que se derzven de esta Resoiumon quedaran sujetos al control
posterior que debe realizar el INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMENTOS INVIMA de conformidad con lo previsto por el Articulo 2 del Decreto 612 de 2000.

ARTICULO CUARTO:-La presente resolucién rige a partlr de la fecha de su ejecutorta
COMUNIQUESE, NOT!FIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Bogota D.C. el 18 de Agosto de 2015
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

CRIS:I'IAN MOISES DE LA HOZ ESCORCIA
DIRECTOR DE ALIMENTOS Y BEBIDAS (E)

Proyecto

Revision Legal: Sandra Milena Alba Manc1pe Codsgo 1476
Revision Técnica: Erika Elizabeth Araque Mieth 1356

Location: Bogota CO

[mstituro Madonat de Vigiorio de Meditomentos y Alimantos — IR¥IRA
Carrern 10 N2 84728
PRY, 2948700

Bogotd - Colombia
wwiinvine ghiss

sc7341‘1, . COSCTHLE
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20097143

PASTAS ALIMENTICIAS, VARIEDADES 1.1: CON SABOR A CARNE Y
TOMATE, CON CUBO DE CALDO DE GALLINA (PRESENTACION
CONJUNTA DE "PASTAS ALIMENTICIAS CON CUBO DE CALDO DE
GALLINA" DE CUALQUIERA DE LAS REFERENCIAS), AL HUEVO, CON
SABOR A MANTEQUILLA, CON SALSA DE QUESO CHEDDAR
(PRESENTACION CONJUNTA DE "PASTAS ALIMENTICIAS CON SALSA
DE QUESO CHEDDAR" DE CUALQUIERA DE LAS REFERENCIAS), CON
SALSA DE QUESO (PRESENTACION CONJUNTA DE “PASTAS
ALIMENTICIAS CON SALSA DE QUESO" DE CUALQUIERA DE LAS
REFERENCIAS), CON SALSA DE QUESOS (PRESENTACION CONJUNTA
DE "PASTAS ALIMENTICIAS CON SALSA DE QUESOS" DE CUALQUIERA
DE LAS REFERENCIAS), INTEGRAL ALTA EN FIBRA, VERDURAS
ESPINACA, VERDURAS PRIMAVERA, VERDURAS TOMATE; CON
TOMATE Y ESPINACA. 1.2 REFERENCIAS: TODAS LAS VARIEDADES SE
COMERCIALIZARAN EN LAS SIGUIENTES REFERENCIAS: SPAGHETTI,
SPAGHETTI EXPRESS, TALLARIN, BUCATINI, MACARRON (PASTAS
LARGAS) O TORNILLO, TORNILLO EXPRESS, FUSILLI, FUSILLI EXPRESS,
MACARRONCITO, RIGATONE, RIGATONE EXPRESS, GUARGUERON,
PLUMA RAYADA, PLUMA RAYADA EXPRESS, PLUMA, PLUMAS, CODO,
CODO EXPRESS, CODITOS, CONCHA, CONCHITA, CONCHITA RAYADA,
FIDEO, FIDEO CALDO, CABELLO DE ANGEL, ARGOLLITA, LETRA, ORZO,
ESTRELLITA, CORBATA, DEPORTES, ESPACIAL, PRINCESAS. (PASTAS
CORTAS). TODAS LAS VARIEDADES SE COMERCIALIZARAN CON
CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES EXPRESIONES DE FANTASIA:
MACARONI & CHEESE, MACARRONES CON QUESO, CHEDDAR,
EXPLOSION DE QUESO, EXPLOSION DE QUESO CHEDDAR, 3 QUESOS,
TRES QUESOS. PASTA ALIMENTICIA LARGA: SPAGHETTI, SPAGHETTI
EXPRESS, TALLARIN, BUCATINI, MACARRON; PASTA ALIMENTICIA
MEDIA: GUARGUERON, CONCHA, FIDEO, FIDEO CALDO, CABELLO DE
ANGEL: PASTA ALIMENTICIA CORTA: TORNILLO, TORNILLO EXPRESS,
FUSILLI, FUSILLI EXPRESS, MACARRONCITO, RIGATONE, RIGATONE
EXPRESS, PLUMA RAYADA, PLUMA RAYADA EXPRESS, PLUMA,
PLUMAS, CODO, CODO EXPRESS, CODITOS, CONCHITA, CONCHITA
RAYADA, ARGOLLITA, LETRA, ORZO, ESTRELLITA, CORBATA,
DEPORTES, ESPACIAL, PRINCESAS. EXPRESIONES DE FANTASIA:
MACARONI & CHEESE, MACARRONES CON QUESO, CHEDDAR,
EXPLOSION DE QUESO, EXPLOSION DE QUESO CHEDDAR, 3 QUESOS,
TRES QUESOS.

RSAV16174315

2025/09/03 ‘ ‘ FABRICAR Y VENDER ‘ ‘ Vigente

NI,8913003829

LA MUNECA, LA MUNECA EXPRESS, LA MUNECA SUPREMA, LA MUNECA MINI, LA MUNECA MINI, LA MUNECA MINI
PRINCESAS, LA MUNECA MINI ESPACIAL, LA MUNECA MINI DEPORTES, LA MUNECA MINI FIGURITAS.

Datos de Interes

SECADO

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

50 g a 5000 g.

50g a 5000g; De 50 g a 5000 g en combinacion de todas las referencias y variedades.

Roles por Producto

FABRICANTE

Consecutivo 11511

HARINERA DEL VALLE S.A CARRERA 33 ANO. 16 - 04 COLOMBIA

VALLE

PALMIRA

servivioalcliente@bgpasociados.com

FABRICANTE

Consecutivo|| 89130038

HARINERA DEL VALLE S.A. CONJUNTO INDUSTRIAL PARQUE COLOMBIA

CAUCA

VILLA RICA

FABRICANTE

Nit 8913003829

HARINERA DEL VALLE S.A. CARRERA 1A No. 47-20 COLOMBIA

VALLE

CALI

servicioalcliente@bgpasociados.com

TITULAR REGISTRO
SANITARIO

Nit 8913003829

HARINERA DEL VALLE S.A. CARRERA 1A No. 47-20 COLOMBIA

VALLE

CALI

servicioalcliente@bgpasociados.com

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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La salud
es de todos

TIPO DE ESTABLECIMIENTO Establecimiento ndustial [ | Puntos de entrada, terminales [ |
Establecimiento Comercial Establecimientos de Espectaculo Pblico
=] 3

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

[ Yecee dana

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

BLIGA'

[} | W Y 1 A2
meonsoon [(oyporaOow __Pmadental  Giuvon  wdwmo |
“cEDULAINT FIRI LN P : 3 '
‘NomsReCOMERCAL | Cor ppuciov  aambental  Cufuvor  Badi© ]
“DIRECCION Calle 2 N. 1C-506 ] MATRICULA MERCANTIL[ . < |
*DEPARTAMENTO Yoo ] wnecro[Raladolon e |

= _— ] e e e
s s e

Il

OVVD Cuat:| 1
TELEFONOS T3 33020 ] CORREO ELECTRONICO | ]
CORREO ELECTRONICO '| [T m WV OO aval. ot ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO D@ Nowuald A d‘M) J Voarqod |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[X] ce[ ] w~[] “Nomerade documento [Ty S3V5q & ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL Vol scow @l Bcwucy VvV oavye* |
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc[¥] CE. E] nr [ “Nmero de documento 3 [t 331 Sq & |
CORREOELECTRONICO [ m"a\evx“\u‘ g!q\:\u o andiwo © o‘mq\.\-C°M J
*DIRECCION DE NOTIFICACION [QNeE Z N 1C -o !
EL REPRESENTANTE DEL ESTABLECIMIENTO AUTORIZA LA NOTIFICACION ELECTRONICA % s¥] v []

DIRECCION DE NOTIFICACION ELECTRONICA [ AM‘YJ\W“\G'\ (wM Yoan 6\"\0 © q,m‘l‘\‘ o - —r
*DEPARTAMENTO Eﬁu\‘\ 1) 1 “MuNiciPiof S\ AOWAAC |
*HoraRIO YD DE Funcionamiene  [Z- gy a4 00D P W ] | N* DE TRABAJADORES[ 1, ]
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS RIESGOS PROFESIONALES [ 4 B |
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL e . | : Y ; e
CODIGO CIVY m’s.m "°D oescripcioN bE ACTVIDAD[ (e (o dl Fou wenoy 4€ AW (o el GAKIME ew
TIPO DE fg:‘gm‘fg‘f‘:‘”° DE {-AVORABLE CON REQUERIMIENTOS DE’L‘:ES":: 'I',"'gfs’ggm *
N'ACTA DE ULTIMA
VISITA DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA N
OTRO | [Especifique:
NUMERO Y FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O ASOCIADO PQR

Cumplimiento (C) Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos para el aspecto o condicién sanitaria a evaluar

Cumplimiento parcial (CP) Cuando el establecimiento no cumple con la d de los para el aspecto o condicién sanitaria a evakuar

No cumplimiento (NC) Cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos para el aspecto o condicion sanitaria a evaluar a evaluar

Crtico (CR) La casilla *CR" cuando el p del aspecto a verificar sea considerado un riesgo inminente para la salud piblica y deba aplicar Medida Sanitaria de
Seguridad que impida que el establecimlent tinGe su | en cond!

No Aplica (NA) Cuando el criterio a avaluar no ponde a la por el objeto de IVC Nota: (para no afectar calificacién de los bloques se diligenciara como Cumple
(C) y se ind enh las por que “no aplica” para el blecimi vigllado y do)

:  Scanned with !
i & CamScanner’;


https://v3.camscanner.com/user/download

Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo (en caso de no contar notificar a direccién mrﬂ(oﬂal Mlnuuno
de Trabajo)

Contrato con gestor de residuos (en caso de requerir nolificar a autoridad ambiental)

Permiso de vertimientos (en caso de requerir notificar a autoridad ambiental)

(En caso de requerir de medidas de control, la emp para olp de control de plagas A4
Cuenta con P ble expedido por la d sanitaria del drea de ]urlsdledOn

El uhblodmlomo esta \Meado en terreno de facil drenaje, alejado de botaderos de basura, aguas estancadas,
14 y rios y, en general, a focos de insalubridad e inseguridad evitar 25
.,.l,,m.,,,.m.go que peligro de Inundacidn, erosion (Art 160, 162,163 Ley 9 de 1979) o)
Las entradas principales a la edificacion y a sus ambientes interiores cuentan con facil acceso ( Art 40 Resolucién 2
12
14861 de 1985)
Enel uubbdmlﬂmbsplmmsolldos. p tidesl de facil feccion y
13 a factores y de manera que off inuidad para evitar troplezos y 2
accidentes, nivelados para facilitar el drenaje (Art 193, 194 Ley 9 de 1979)
14 En el establecimiento las paredes y techos son sélidos de facil desinfeccion y 2 :
ambientales (Art 195 Ley 9 de 1979)
Las redes e | i léctricas como d 1amp y demas equlpas o elementos
15 utilizados para luminacion en 4reas especificas esun 15
y protegides, de manera que se prevengan ks riesgos de incendio y se evite el contacto con los elementos % ‘b
somelidos a tensién.(Art 117 Ley 9 de 1979)
1.0 [Les escaleras, rampas, son con y estan tidas de . (Art 2
|47 y 48 Resolucion 14861 de 1985) | q
1.7 |Laventilacién es adecuada para el uso.(Art 197 Ley 9 de 1979) @ 15 I %
18 |[Lall én es suficlente y en para su uso, (Art 196 Ley 9 de 1979) ® 1.5 %
Ta calilicacidn del bloque coresponde al .
CALIFICACION DEL BLOQUE total del acta
El establecimiento cuenta con, serviclos di con los i o tos para la higiene
2.1 |personal, upundon por §6x0, en eorreclo funci oy en i para uso de los trabajadores y 10
visitantes ( yl ). (Art 60 Resoll 14861 de 1985)
El establecim|! tiene las cond doonorden amy cuomaoonun programadsllmplouy
22 |desinfeccion para las | P (p planillas, 3
concentraciones y registros), (art 207 Iey 9 de 1979) e | 6
23 [Losel y prod imicos utilizados para la y desinfeccién se an debi t lad a 2
y almacenados. ! g
CALIFICACION DEL BLOQUE B  actz
\BASTECIMIENTO D! | |
E a la red del si: de u otro sistema alternativo o IT
3.1.2 |El establecimiento cuenta con suministro y acceso a agua potable (Art 165 Ley 9 de 1979) ° j
Las i I para estan di y para su funci normal con
1) i6n de servicio Y presién sufi de servicio en todos los sitios de consumo ( Art 10 numeral 2 2 1
Decreto 1575 de 2007) | (978
d
34 3] nhblodmlm cuenta con lanques para el almacenamiento de agua potable debidamente protegidos y con 2 1
ap parag el enla de sus (Art 10 Decreto 1575 de 2007) ﬁ’—
s =] L realiza 0 cuando este ! suclo el lavado y desinfeccién de los tanques 1
de elmacenamiento de agua potable, (revisar soportes).(Art 10 Decrelo 1575 de 2007) IT

Scanned with

'8 CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

Las aguas resi
36 Ley 9 de 1979)

322

Las para de residuos liquidos estan disefiadas y idas para que p

eviten i impida el paso de gases y animales de la red publica al interior, no pennlmn el
vaciamiento, el escape de liquido o la formacién de depdsitos en el Interior de las tuberlas y finalmente, se evite la
conexién o interconexion con tanques de almacenamiento y sistemas de agua potable

332 |Elédreaparael iento de cumple con condici 15 0 I—B—
333 |Cuentacon recipientes de material rigido que facilita su limpleza y desinfeccion e Identificados para el manejo de 1 0
> |residuos y da cumplimiento al cédigo de colores.
34.1 |Existe un programa de manejo integral de plagas documentado e implementado (Art 201 y Art 593 Ley 09 de 1979) 2 1 0 |
242 En el establecimiento no se lap de plagas o dafios ocasionados por éstas y se establecen 5 0
medidas preventivas para el control y pmpagaclén (Art 168 Ley 09 de 79)
CALIFICACION DEL BLOQUE Taca Us cor ==
ONDICIO)
Existe plan de gestion del riesgo de d e impls do .(Articulo 2.3.1.5.2.1 Decreto 2157 de
41 2017 2 A | U
! Ias diferentes dreas y secciones en cuanto a acceso y circulacion de
42 |p , serviclos, seg! salidas de gencia, etc. (Art 206 Ley 9 de 1979) (Art 52 Resolucién 14861 de 3 15 0 l_q—
1985)
4.3  |El establecimlento tiene alarma de emergencia.(Art 52 Resolucién 14861 de 1985) < 2 . 1 0 II
4.4  |Las escaleras cuentan con cinta franja foto luminicay p (Art48F 14861 de 1985) @ 15 0 [‘*3—
La Insti cuenta con og contra | di dos y lizados en perfe
45 | estado de funcionamiento, (Art 52 R 6n 14861 de 1985) @ 25 9 [5'
4.6 |Existe botiquin de primeros auxilios.(Art 127 Ley 9 de 1979) ‘ 3 ) 15 0 g
CALIFICACION DEL BLOQUE L3 calfficaciin deTbloque W'“:;ﬂ- a_N__%
T ul|'1 3 IMIENTO DE CONDICIONE! »'(\TTF;’!{?Y}?;
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. Seleccione con una equis (X) el concepto sanitario a NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno 0 mas de los ..m a evaluar sea id
emitir, como ‘“critico”, Ind de
'}
4 do, el CONCEPTO SANITARIO a emilr serd de|
o FAVORABLE % 95%-100% DESFAVORABLE, rep de riesgo a la salud|
O  |FavorasLE coN RequERIMIENTOS 50%-94% publica b splicacién de medida sanitaria (NC-AMS) y se|
aplcar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <49,9% ORRESPONDIENTE
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*5T A UE WUESTRAS TOMADAS (AGUA)
CfL ACTA OF TOMA DE MUESTRAS

~
2\ Aauanoyg .

Du-u-n tornpcr ol totad [Joecomiso ] P °
[ Jommrn tomport pavas [Joesruesne [Joesucsno

B- penson parcial de Vab08 0 servicios Dwm Dsmkﬂ"fﬁ;mwm°
meawom DWYW”W" . e D:"’"@m o5 i
D‘ ! ° Co p para evear 1a ransmision Ce enfermedade

N* DEL ACTA DE LA MEDIDA SANITARIA [ =i

DIAS HADLES MLAZO
FECHA INICIO PLAZO
FECHA LIMITE DE PLAZO

mm:v del de la pr acta firman los funcionarios y personas que intervinleron en la visita, hoy ’13 del mes de W\O-\!O del afio 7,015 en la Ciudad de
De la presente acta se deja copla en poder del opr legal. del 0 quien alendié la visita.
TA: B acta notificada dentro de un no de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
FIRMA A . FIRMA
3 0 3

NOMBRE:  [))\ iy co warel Y\wd NOMBRE:
oo 408150 03 - e
mﬁ C. \ J‘D CARGO:
INSTITUCION: INSTITUCION:
FRMA: anvela \\ FIRMA:
e \Ou N ﬁa\m‘tﬁn NOWBRE:

% S3[. S9 K 4 CEDULA:

INSTITUCION:

—mmm. oG
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